RETE RENISA SARDEGNA _ RETE ISTITUTI PROFESSIONALI 

IPOTESI DI SECONDA PROVA DELL’ESAME DI STATO 2023
 DECLINAZIONE C10_ TRASFORMAZIONI AGROALIEMENTARI

Struttura della Prova
TIPOLOGIA A
Analisi ed elaborazione di un tema relativo al percorso professionale sulla base di documenti, tabelle e dati, con particolare riferimento all’utilizzo delle risorse digitali nei processi di comunicazione.

Nuclei tematici

1. I processi produttivi relativi alle produzioni vegetali, zootecniche e silvocolturali, alle trasformazioni agroalimentari ed alle utilizzazioni forestali.

3. Valutazioni economiche e scelte imprenditoriali

7. Marketing, commercializzazione, qualità delle produzioni, consumi agroalimentari ed utilizzazioni forestali


Formulazione della prova pratica

Il candidato individui un prodotto locale del settore lattiero caseario e predisponga nello schema della etichetta fornito le informazioni obbligatorie e opzionali indicando sinteticamente la loro funzione. Motivi inoltre l’immagine rappresentativa scelta e il nome commerciale assegnato. 

Modalità di svolgimento della prova pratica. Al candidato vengono forniti più schemi di etichette con varie forme fra le quali sceglierà quella più adatta al suo prodotto dove inserirà gli elementi obbligatori e facoltativi motivandone sinteticamente l’introduzione a lato dello schema.

Formulazione della prova carta e penna (Traccia n.1)

Materiali forniti – Articolo di giornale /estratto analisi economica da progetto regionale

Estratto da scheda progetto Sardegna Ricerche- Progetto Cluster Top Down MI.NU.FOR.TE
L'attuale situazione finanziaria, caratterizzata da una lenta ripresa del settore produttivo e il ristagno delle politiche commerciali che hanno colpito il settore caseario regionale, in quanto fortemente legato al destino commerciale del Pecorino Romano, rende necessario indirizzare il comparto verso prodotti innovativi in grado di conquistare nuove quote di mercato. Nasce da qui l'esigenza di una diversificazione produttiva (realizzabile soprattutto dalle PMI) in grado di coinvolgere e rilanciare l'intero settore lattiero caseario e in modo da generare un aumento di reddito e un incremento occupazionale. Il rilancio del comparto può dunque avvenire attraverso una diversificazione dell'offerta che soddisfi le esigenze dei consumatori sempre più attenti a prodotti alimentari dotati di adeguate proprietà nutrizionali e ad alto contenuto salutistico. […..]L’obiettivo è il miglioramento della qualità nutrizionale e funzionale dei formaggi freschi da latte di pecora e capra e, inoltre fornire al consumatore la garanzia dell’identità territoriale del prodotto.

Il candidato dopo aver attentamente analizzato i documenti proposti elabori una riflessione sull’andamento del mercato dei prodotti caseari con particolare riferimento alla situazione dei minicaseifici e delle piccole realtà locali in contrapposizione alle grosse realtà industriali. Si valutino inoltre le strategie di promozione del prodotto locale descrivendo i possibili canali commerciali e gli eventuali vantaggi nell’ambito dell’associazionismo.
[bookmark: _GoBack]
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