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PROGRAMMA

TECNICO SUPERIORE
SPECIALIZZATO NEI PROCESSI DI
TRASFORMAZIONE GESTIONEE
VALORIZZAZIONE DELLA FILIERA
LATTIERO CASEARIA
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ENGLISH FOR FOOD SCIENCE / 104 ORE

INFORMATICAE PROMOZIONE DEI PRODOTTI ATTRAVERSO WEB E
SOCIAL /76 ORE

ORGANIZZAZIONE AZIENDALE, PROCESSI PRODUTTIVIE PROJECT
MANAGEMENT/ 26 ORE

COMUNICAZIONE, TEAMWORKING E PROBLEM SOLVING /72 ORE
CHIMICAE MERCEOLOGIA DEGLI ALIMENTI/ 84 ORE

ELEMENTI DI ECONOMIA AZIENDALE /52 ORE

NORMATIVA ITALIANA, COMUNITARIAE INTERNAZIONALE IMPATTO
AMBIENTALE DEL SETTORE AGROAI.IMENTARE E FOCUS SULLA
LEGISLAZIONE CASEARIA, DOP, STG, IGP /75 ORE

CULTURA DEL MADE IN ITALY AGROALIMENTARE, VALORIZZAZIONE E
lNTERNALlZZAZlONE DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI /52 ORE
MICROBIOLOGIA E IGIENE DEGLI ALIMENTI ED ELEMENTI DI
NUTRIZIONE UMANA /130 ORE

MACCHINE E IMPIANTI PER L’INDUSTRIA ALIMENTAREE LATTIERO
CASEARIA /39 ORE

SISTEMA QUALITA EHACCP /56 ORE i






« TECNOLOGIE ALIMENTARI PER IL TRATTAMENTO ELA
LAVORAZIONE DEL LATTE E DEI LATTICINI/ 78 ORE

« LOGISTICA DEL SETTORE LATTIERO CASEARIO /39 (0]1{3

« LAFILIERA LATTIERO-CASEARIA: EVOLUZIONEE
PROSPETTIVE /65 ORE

« ELEMENTIDI PRODUZIONEE BENESSERE ANIMALE PERLA
FILIERA LATTIERO CASEARIA /65 ORE

. LABORATORIO DI CASEIFICAZIONE /1°: TECNOLOGIA
GENERALE CASEARIA /90 (0]1{3

« LABORATORIO DI CASEIFICAZIONE/ 2°: TRASFORMAZIONI E

PRODUZIONI CASEARIE/ 40 ORE

EMPOWERMENT/ 72 ORE

LABORATORIO DI GELATERIA /36 (0]3{3

SICUREZZA SUL LAVORO /39 ORE

PROJECT WORK/ 510RE









CORSO
GRATUITO

MAX 22 POSTI

TRASFORMA
VALORIZZAZION
LATTIERO CASEARIA

1 Diploma obbligatorio
; Nessun Limite di eta
. Stage/ Apprendistato
¢5 Durata 1800 ore
Q sede Cagliari / Elmas
_ inizio corsi: febbraio 2022

contact (+39) 079243456

info@tagss.it
www.tagss.it
o u o %‘II}%"\ Regione Autonoma

3] della Sardegna

duale in azienda




